: DISTILLATO DI CUVEES 40°
Acquavite di vino

Distillato di Cuves 40°:
Rappresenta la nobile acquavite di vino della Maison Rinaldi

ottenuta dalla distillazione artigianale in antichi alambicchi
delle Riserve a Metodo Classico di VILLA RINALDI.

IL lungo affinamento in barriques di rovere francese
donera un colore caldo e ambrato.

NOTE DI DEGUSTAZIONE

Bouquet:

Floreale con richiami di piccoli fiori e fruttato con note di
buccia d'arancia candite che si innalzano a piu strutturati
richiami di tabacco biondo e cacao.

Al palato é rotondo ed avvolgene.

Inebriante se accompagnato a cioccolato e bitter.
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